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Bestellschein

Kalenderwoche: 43

N L] -
3la carte lhr Menuservice
Mahlzeitendienst mit Herz
Tagesmenii Vegetarische Kiiche, einfachLECKER Gourmetmenii Suppe & SiiRes Salate Menii
Klopse "Koénigsberger Art” | Herzhafter Bauern- Gemiise-Kartoffel-Eintopf Deftiger Schweinebratenmit | Klassischer Kaiser- Karotten-Méhren-Salat
vom Schwein und Rind dazu | schmaus-Bratling aus Kartof- | mit geschnittener Mettwurst vom Rosenkohl und SpeckkidRen schmarrn mit Apfel-Rosinen- N
Rote-Bete-Gemiise und Salzkartof- | feln und Gemise, mit Zwiebeln und | Schwein203s 20,6.G1EiMMeL8,S,Sn Kompott 6,G1,EiMMe,La
feln G,61,EiMMe,La,S Schnittlauch verfeinert, an Friihlings-
gemiise und Honig-Senf-Dip
G.G1,EiMMe,La,Sn 19.10.
Art, 4078 Lo 12,40€ | Art. 4541 ® 13,60€ | Art. 4601 i 11,20€ | Art. 4117 . 13,60€ | Art. 4523 L 12,40€ | Art. 1541 1,75€

Hahnchenfilets "Girtnerin

Art" in SahnesoRe mit Gemuseein-
lage, dazu Langkornreis

Kartoffel-Gemiise-Reibeku-

chen mit einem feinen Gemiisemix
und einem cremigen Dip

Panierte Fischstibchen mit
Erbsen und Méhren in SoRe, dazu
Kartoffelpliree G,G1,FiM.Me La

Schweineschnitzel Cordon

bleu mit buntem Mischgemiise "na-
turell” und Kartoffelwiirfeln in Kise-

Wirsing-Moéhren-Eintopf mit
gebratenen Mettballchen vom
Schwein 6,61Eis

Mexico-Salat mit Mais, Kid-
neybohnen und Paprika- )
wiirfeln mit Essig-Ol Dres-

G,G1,MMe,LaS G,G1,Ei,MMe,La,S sofie 20,3,6,G1,MMs La,S smg
20.10.
Art. 4793 L e 11,70€ | Art. 4576 (] 13,00€ | Art. 4403 L e 11,20€ | Art. 4181 ® 14,80€ | Art. 4610 L@ 12,40€ | Art. 81 13,00 €
Feine Bratwurst vom Pflanzlicher Hackbraten aus | Gemiisepfanne "asiati- Tafelspitz aus zartem Rind- | SiiBer Apfelmilchreis mitzimt| Rote Betesalat2.s
Schwein in SoRe mit cremigem | Sonnenblumenprotein in brauner scher Art” in siiB-saurer fleischin Schnitttauch-RahmsoBe | und ZuckermMeLa
Spinat und Salzkartoffeln EiMMeLas | Cremesolie, mit Kaisergemtise und | goRe mit Langkomnreis 6.61.5b,:5n mit Suppengemiise, dazu Salzkartof-
Kréuterspétzle 6,61,EiS,Sn " feln 6,61, MMe La,s
21.10.
Art. 4068 ® 13,00€ | Art. 4527 L e 13,00€ | Art. 4339 @ 11,20€ | Art. 4224 ® 14,80€ | Art. 4539 L 1,70€ | Art. 1540 L@ 1,75€

Kéase-Ricotta-Tortelloni in
cremiger KéasesoRe mit Schin-

Goldgelbes Eieromelette in
KédsesoRe mit Gemise "Leipziger

Vegetarischer Griine-Boh-
nen-Eintopfs

Rinderroulade "Hausfrauen
Art" in herzhafter BratensoRe mit

Erbsensuppe mit geschnittener
Wiener Wurst vom Schwein 203,s,sn

gemischter Salat mit Thun-
fisch und Essig-Ol Dres-

ken und Erbsen 20,3,G,G1,EiMMe,La,$S Allerlei” und Stampfkartoffein Apfelrotkohl und Salzkartoffeln sing 0 DRt L L
G,G1EiMMelasS G,G1,8,8n
22.10.
Art, 4578 (] 13,60€ | Art. 4554 L e 12,40€ | Art. 4608 L e 11,20€ | Art. 4220 L e 1420€ | Art. 4606 ° 12,40€ | Art. S1 13,00€ [ EEREEN] E | S R R I
Bunter Fischtopf vom Alas- | Spaghetti "Napoli Art" mit Hihnchentopf mit Gemisereis | Seelachsfiletin einer Tomaten- | Apfelstrudel mit Vanilleso- | Lauch-Sellerie-Salat ~ [ | | [ | | | | &
ka-Seelachs mit Gemuseeinlage | fruchtiger Tomaten-BasilikumsoRe MMe,La,8.Sn sofle "mediterraner Art" mit Grill-Ge- | Re c1MMeLa 23MMelassd SRR |
und Salzkartoffeln G,G1,Fi,MMe,LaS G.G1EIMMe.La mise, dazu Kartoffelwarfels: | EEEEN e
23.10.
Art. 4465 L@ 13,60 € | Art. 4321 L@ 11,70€ | Art. 4769 L e 11,20€ | Art. 4421 ° 1420€ | Art. 4512 13,00€ | Art. 1539 1€ (| 0 1 0 0 1 X2
Geschnetzeltes vom Champignons in cremiger | Penne-Nudeln mit Hack- Putenmedaillons in Butter- | Kdse-Lauch-Suppemit Gefii- | Karotten-Mandarinen-Salat iy | | | [ | | | .
Schwein in SoBle "chinesi- | Sofe dazu Spitzle c.c1eimmeas | fleischsoBe vom Rind KrédutersoRe mit Pariser gelhack und einer Frohlingszwiebel- | 2 BeFEE [ | [ [ [} )
scher Art” mit Paprika und Bam- GG1MMela Karotten und Salzkartoffeln Gamitur 6,61 MMeLa O il RSS! (Ein] (R SRl (Bl (B s | =
busstreifen, dazu Langkornreis GG1iM MeiLas.Sn
@elsy 0 el R [ | | | ey e 000000000000 O
P KR ISR (S SRR SR S (S |
Art. 4128 @ 13,00€ | Art. 4587 L ® 12,40€ | Art. 4596 L @ 1,20€ | Art. 4752 1 ® 14,80 € | Art. 4668 @ 13,00€ | Art. 1541 1,75€  |(SSRRR R/ SSSREEEE E S )
Putengeschnetzeltes in Bunte Gemiiseplatte mit Blu- | Frikadelle vom Schwein in | Zarte Medaillons vom Quarktaler auf VanillesoBe | Kraut-Dill-Salat @ [ | | | | | | | &
RahmsoBe mit Brokkoli und Msh- | menkohl, griinen Bohnen und Fin- | PfeffersoRe mit Erbsen und Spi- | Lamm in Thymian-Jus mit griinen | dazu Ananas-Mango-Kompott 2,3EiMMe,La,Sn,Sd N
ren, dazu "Hausmacher-Spstzle" germdhren, dazu Stampfkartoffeln rainudeln 6,61,EiMMe,La §,Sn Bohnen und Fingerméhren, dazu ectEMMeta AR ol e sl e L) )
G,G1,EiMMe,La,S Sn MMeLa,s Salzkartoffeln s
2510.y | | | ! | 0 |iar
Art. 4753 L@ 13,60 € | Art. 4574 L e 11,70€ | Art. 4011 @ 11,20€ | Ar. 4361 L@ 16,60 € | Art. 4590 L @ 12,40€ | Art. 1538 175¢ | | ! 0 ! 1 X
Wir bitten um Abgabe des Speiseplanes bis Montag, 12.10.2026 Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! (9 = Apfelkuchendcammeia . Kunden-Nr. Tel.
Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben Ki GGLEM =&
; i iso i ; 0 ; = Kirschkuchen®¢1fMMelaso <
Alle Preise sind Bruttopreise inklusive MwSt. , Anlieferung und Nachtisch. der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein! ' g
% = ButterkuchenSS' &M MeLastst = e b s AR+ e ee oo
Der Preis fiir ein Stiick Kuchen betragt 2,35 Euro Wihlen Sie lhre Kostform: £
L = Angepasste Vollkost (leicht bekommliche Meniis, mild gewiirzt und schonend zubereitet) & StraBe, Hausnr.
i<

@ = Zuckerarm (Meniis mit max. 5g Zucker/100g)

. 1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SuBungsmitteI( ) 20=mit N|tr|tpokelsalz Y =mit Alkohol @ vegetansch
::: Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=~Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Ltaktose S=Sellerie Sb= Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sfi=Mandein Sf2=Haselniisse Sn=Senf
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- Weitere Zutaten- und Néhrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kbinnen keine Bestellungen aufgegeben werden.
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= Meniis mit mind. 259 EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g Q enthilt Zutaten vom Schweln




